
                    
22225555€€€€                        23.50€23.50€23.50€23.50€    

Croustillant de Saint Nectaire, Mesclun 
aux noisettes 

Saint Nectaire Crispy cheese, Mixed Green Salad with 
Hazelnut 

    
Suprême de Volaille aux Girolles, 

Légumes Glacés 
Filet Chicken with chanterelle mushroom 

    
Plateau de Fromages Affines D’Auvergne 

Auvergne Cheese board 

    
Piquenchagne façon Bellenaves (30 minutes 

de cuisson) 
Hot pear pie with almond cream and quince jelly (Delay 30 

minutes) 

 

Alexandre le Chef et son équipe vous souhaitent un agréable momentAlexandre le Chef et son équipe vous souhaitent un agréable momentAlexandre le Chef et son équipe vous souhaitent un agréable momentAlexandre le Chef et son équipe vous souhaitent un agréable moment    

Carte dCarte dCarte dCarte d’’’’été Juin à Septembreété Juin à Septembreété Juin à Septembreété Juin à Septembre    

 

   MENU SAVEUR  MENU SAVEUR  MENU SAVEUR  MENU SAVEUR      

24 € 24 € 24 € 24 € ( ENTRÉE + PLAT + FROMAGE OU DESSERT ) 

27 € 27 € 27 € 27 € ( ENTRÉE + PLAT + FROMAGE + DESSERT ) 

44441 €  1 €  1 €  1 €  (ENTRÉE + POISSON + VIANDE + 

FROMAGE + DESSERT)    

 
Salade d’Agrumes et Poêlée de Crevettes 

Papillon 
Citrus Salad and Fried Shrimp Butterfly Style 

Ou 
Pressé de Haricots Verts et Magret Fumé, 
Mesclun et Vinaigrette saveur noisette 

Pressed Green Beans ans Smoked Duck breast, Mix Green 
Salad with Hazelnut Dressing 

�� 
Papillote de Sabre à la citronnelle, 

Courgette et Tomate Confite 
Sword Fish in Paper wrapped with lemongrass Zucchini and 

tomato Confit 
Ou 

Pavé de Bar Roti, Tagine de Légumes du 
Moment 

Roasted Seabass, Tajine of Vegetable of the moment 
Ou 

Aile de Raie à la grenobloise et son riz 
pilaf 

Skate served with capers, croutons butter and rice 
Ou 

Pavé de Faux Filet, Pommes Charlottes 
sautées, 

Sauce échalote, Vinaigre de Framboise 
Sirloin Steak, fried Charlotte Potatoes, Shallot Sauce, 

Raspberry Vinegar 
Ou    

Tournedos de Canard aux 4 épices 
Haricots Verts aux saveurs de saison 
Duck Tournedos ok 4 spices, Green Beans of seasonal 

flavours 
�� 

Plateau de Fromages  Affinés de nos 
Régions 

Auvergne Cheese board 
�� 

Assiette Gourmande autour du Melon 
Theme around Melon 

Ou 
Crème brulée au Thé Vert Matcha Flambée 

Creme Brulée Green Tea Matcha Flavour 
Ou 

Tiramisu aux pêches  Peach Tiramisu 
�� 

MENU MENU MENU MENU DÉGUSTATION DÉGUSTATION DÉGUSTATION DÉGUSTATION 50 €50 €50 €50 €    47 €47 €47 €47 €    
Apéritif Maison 

�� 
Rouleau de Thon Rouge croustillant    
Jeunes Pousses aux saveurs d’Asie 

Crispy Roll of Red Tuna, Young Shoot Flavours of Asia 
Un verre de Saint Pourçain Blanc de la 

Famille Nebout 
Ou 

Foie Gras en Terrine, Cristaux de Toussaint 
Foie Gras Terrine, Crystals of Toussaint Wine 

Un Verre de Toussain Vin doux de saint 
pourçain 

Famille Laurent 
�� 

Sole Meunière, Compotée de légumes du sud 
Sole served with Stewed of South Vegetables 

Un verre de Saint Pourçain Blanc de la 
Famille Nebout 

Ou 
Carré d’Agneau à la Française en croûte 

d’herbe    
Semoule et compotée de courgettes, jus au 

cumin 
French style Rack of Lamb with herb crust 

Meal and stewed Zucchini, cumin jus 
Un Verre de Saint Pourçain Rouge de La 

Famille Nebout 
�� 

Plateau de Fromages Affines D’Auvergne 
Auvergne Cheese board 

�� 
Mille Feuille de Craquelin aux fruits rouges, 

mousseline chocolat de Tanzanie 
Crispy Mille feuille of red fruits, Tanzania Chocolat Mousse 

�� 
Café 

 


